
・ 真空の袋のまま沸騰したお湯に入れ約５分を目安に温めてください。

お召し上がり方

・鯉特有の小骨には、 充分にご注意ください。

・ 開封後は生物ですのでお早めにお召し上がりください。

一
八
〇
二
年 
米
沢
藩
九
代
目
藩
主
、
上
杉
鷹
山
公
が
水
産
資
源
乏
し
い
内
陸
米
沢
の
地
で

滋
養
が
あ
り
、
貴
重
な
た
ん
ぱ
く
源
と
し
て
食
べ
る
こ
と
の
で
き
る
鯉
の
養
殖
を
推
奨
し
ま
し
た
。

当
時
コ
イ
は
高
級
品
だ
っ
た
為
、
米
沢
を
は
じ
め
と
す
る
置
賜
地
方
で
は 

庶
民
は
お
正
月
や

晴
れ
の
日
に
コ
イ
を
食
べ
る
の
が
一
般
的
で
し
た
。

良
い
こ
と
『
来
い
！
』
と
福
を
呼
び
込
み
、
ま
た
滝
登
り
の
よ
う
に
上
昇
を
意
味
す
る

縁
起
物
と
し
て
、
今
で
も
お
正
月
や
お
祝
い
事
、
結
婚
式
に
は
特
別
な
料
理
と
し
て

鯉
の
甘
露
煮
が
並
び
ま
す
。

鯉
の
甘
露
煮

新
年
を
迎
え
る
年
越
し
の
際
に
は

　
　

ご
家
族
み
な
さ
ま
の
良
年
を
御
祈
念
し

            

お
召
し
上
が
り
く
だ
さ
い
。
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山形県長井市成田 2170-2

TEL ： 0238-84-1387


